
Account
code

Department Bus Unit
(BU)

Description Fund   Project ID   Activity
ID

Source
ID

Category
ID

Allocation
(%)

Amount

28535100 CO0003 COL01 F107785 CALENDARIO RECETARIOS US3K4PPSI0001008z1z2 00001 100% 7,711,200

200100 CO0003 COL01 F107785 CALENDARIO RECETARIOS US3K4PPSI0001008z1z2 00001 100% -7,711,200

1

COOPERATIVE FOR ASSISTANCE AND RELIEF

-901338465Nit
Cra 19a No. 90-13 of 304 Bogotá-Colombia.

F107785 CALENDARIO RECETARIOS

NOTA CAUSACION
00005111

Texto13

F107785

29 de Octubre de 2024

.

 880  ] Cta. Cte 7373 MINISTERIOPayment Account :

Description :

SIETE MILLONES SETECIENTOS ONCE MIL DOSCIENTOS  PESOS M/CTE

7,711,200IN FIGURES

CONTABILIZADO POR:

TIPOGRAFIA CABRERA SAS

FE 107785 CALENDARIOS RECETARIOS EN EL MARCO DEL PROYECTO ELLA ALIMENTA AL MUNDO

DESCRIPTION

TOTAL EN LETRAS

JESSICA

No. INVOICE :

REQUESTED BY

891201384ID:Final Beneficiary :

APROBADO POR: CONTADORA

Jessica Erazo / Oficial administrativa y financiera

7,711,200

DATE : 650ID VENDOR :



REQUISITION FOR PAYMENT
UTILIZE WHEN AN INVOICE CAN NOT BE SUBMITTED

TO ACCOUNTS PAYABLE 
IN FIGURES

PAYABLE TO ID VENDOR: 650

Final Beneficiary ID 891.201.384

EXPLANATION

PO 13336
PS RECEIPT 2109 *For procurement above $500

Account Code 
Department 

ID Fund Bus Unit (BU) Project ID Activity ID Source ID Category ID Allocation (%) Amount BASE WHT WHT
535100 CO0003 US3K4 COL01 PPSICO0001 8.1.2 00001 100% COP 7.711.200

TOTAL: COP 7.711.200

REQUESTED BY

DATE 

NOTE: This document is a request for the recording of accounting information. The approval of this expense was made by the Budget Holder in the system (PeopleSoft). 

30/10/2024

Name  TIPOGRAFIA CABRERA SAS

Payment Account 80  ] Cta. Cte 7373 MINISTERIO

FE 107785 CALENDARIOS RECETARIOS EN EL MARCO DEL PROYECTO ELLA ALIMENTA AL MUNDO

Jessica Erazo / Oficial administrativa y financiera

COP 7.711.200,00

TIPOGRAFIA CABRERA SAS

ACCOUNTING DATE
PAYMENT DATE

Page 1

AntonioVanegas
Approved

AntonioVanegas
antonio



$ $ $ $ $

FACTURA ELECTRÓNICA DE VENTA

Representación Gráfica
 

Datos del Documento

Código Único de Factura - CUFE :
57ad74321689f5e394b54265a5cf453650e56c53356cdbbd2c20b41fea26a795fce675e8de7057fa14ed52c00acb2251
Número de Factura:   107785 Forma de pago:   Crédito
Fecha de Emisión:   29/10/2024 Medio de Pago:   Acuerdo mutuo
Fecha de Vencimiento:   13/11/2024 Orden de pedido:  
Tipo de Operación:   10 - Estándar Fecha de orden de pedido:    

Datos del Emisor / Vendedor

Razón Social:   TIPOGRAFIA CABRERA SAS
Nombre Comercial:   TIPOGRAFIA CABRERA SAS
Nit del Emisor:   891201384 País:   Colombia
Tipo de Contribuyente:   Persona Jurídica Departamento:   Nariño
Régimen Fiscal:R-99-PN Municipio / Ciudad:   Pasto
Responsabilidad tributaria:   01 - IVA Dirección:   CL 22 2065
Actividad Económica:  Teléfono / Móvil:   0|7212317|0

Correo:   tipografiacabrerapasto@gmail.com

Datos del Adquiriente / Comprador

Nombre o Razón Social:   / COOPERATIVE FOR ASSISTANCE AND RELIEF EVERYWHERE INC
Tipo de Documento:   NIT País:   Colombia
Número Documento:   901338465 Departamento:  
Tipo de Contribuyente:   Persona Jurídica Municipio / Ciudad:   Bogotá, D.C
Régimen fiscal:   R-99-PN Dirección:   CRA 19 A 90 13 OF 304
Responsabilidad tributaria:   ZZ - No aplica Teléfono / Móvil:   6017329837000

Correo:   COL.CONTABILIDAD@CARE.ORG

Detalles de Productos
  IMPUESTOS Precio

unitario de
ventaNro. Código Descripción U/M Cantidad Precio unitario Descuento

detalle
Recargo detalle IVA % INC %

1 450

CALENDARIOS ,
IMPRESION A COLOR
POR DOS CARAS EN
PROPALCOTE 115g

TAMAÑO FINAL 27x20 ,
ANILLADO PARCIAL 10

LOPPS

94 2.400,00 2.700,00 0,00 0,00 1.231.200,00 19.00   6.480.000,00

             

Referencias

Tipo de Documento Referencia Número Referencia Fecha Referencia
Aviso de Recibo

Notas Finales

REGIMEN SIMPLE DE TRIBUTACION " NO HACER RETENCION EN LA FUENTE " ORDEN DE COMPRA No COL01-0000001336

Hoja 1 de 2

Jessica Sepulveda
Resaltado



$

Datos Totales

Documento generado el:
29/10/2024 16:37:03 
Documento validado por la DIAN:
29/10/2024 16:37:03 
XML Generado por:
Proveedor Tecnológico
830048145
PDF Generado por:
Solución Gratuita DIAN
Nit:800197268

 

MONEDA COP
TASA DE CAMBIO

Subtotal 6.480.000,00
Descuento detalle 0,00
Recargo detalle 0,00
Total Bruto Factura 6.480.000,00
IVA 1.231.200,00
INC 0,00
Bolsas 0,00
Otros impuestos 0,00
Total impuesto (=) 1.231.200,00
Total neto factura (=) 7.711.200,00
Descuento Global (-) 0,00
Recargo Global (+) 0,00
Total factura (=) ㅤㅤㅤㅤCOP $ 7.711.200,00

Valores informativos

ANTICIPOS
Anticipos

RETENCIONES
Rete fuente 0,00
Rete IVA 0,00
Rete ICA 0,00

Numero de Autorización: 18764066535669 Rango desde: 106841 Rango hasta: 120000 Vigencia: 2025-03-01

Hoja 2 de 2

29-10-2024

Jenny Paredes 29/10/2024



Report ID:
User ID:
Run Control:

POX5030
JPAREDES
RECV-DLY-JPAREDES

PeopleSoft Purchasing
RECEIPT DELIVERY DETAIL REPORT

Page No.  1
Run Date  10/29/2024
Run Time  19:01:13 PM

Page 1 of 1

Location COL01 CARE COLOMBIA CO
Address

  
   

Phone

Building Floor

Receiving BU COL01

Supplier 0000000650

Receipt Date 10/29/2024

Receipt Status Received

Bill of Lading

Receiver ID 0000002109

TIPOGRAFIA CABRERA SAS

Item ID Purchase Order Requisition Delivered To

Recv Ln Item Description Dist/Accepted Qty UOM Due Date PO BU Buyer Requester Delivery Date Attention To

1 2400 EA 10/31/2024 COL0
1

0000001336 0000001541  

CALENDARIO RECETARIO PEPSICO Carlos Guerrero Luis Alberto Yepes Ortega
Luis Alberto Yepes 
Ortega

                                                                





Con el apoyo de:



Brócoli crujiente: Cocine el brócoli a la plancha o al vapor durante 5 minutos. Dórelo en
un sartén ligeramente engrasado y para darle sabor use salsa picante mexicana o
chimichurri (perejil, cilantro, comino, ajo y cebolla blanca picados finamente, mezclado
con sal, vinagre blanco y aceite). 

En pasta: Cocine el brócoli por 5 minutos y mézclelo con la pasta, hojas de orégano,
una lata de atún y agregue chimichurri antes de servir. 

En crema: Sofría una cebolla larga roja, un tomate de carne, ajo picado. Ponga a hervir
agua con un poco de sal, mezcle con el sofrito, pique papa amarilla y ponga a hervir.
Pique el brócoli y cuando la papa esté blanda, incorpore el brócoli y deje hervir por 5
minutos. Retire del fuego y deje reposar. Procese todo en la licuadora y agregue un
poco de maicena y leche. Vierta sobre la olla hasta que hierva. Sirva con cilantro picado
o papa fosforito.

BRÓCOLIBRÓCOLI

Rico en fibra

Rico en Magnesio  

Contiene hierro

Anti-cancerígeno

CÓMO PREPARARLO

ENERO
D L M M J V S

1 2 3 4 5 6
7 8 9 10 11 12 13
14 15 16 17 18 19 20
21 22 23 24 25 26 27
28 29 30 31

ELLA ALIMENTA AL MUNDO



FEBRERO
D L M M J V S

1 2 3
4 5 6 7 8 9 10

11 12 13 14 15 16 17

18 19 20 21 22 23 24

25 26 27 28 29
Contar con sus
propios ingresos, les 
permite a las mujeres tomar decisiones de 
forma autónoma. Eso es empoderamiento económico.



Antioxidante (revitaliza uñas y cabello).

Fortalece los dientes y las encías por su aporte de flúor.

ZANAHORIAZANAHORIA

Tiene propiedades diuréticas.

Rica en vitamina A.MARZO
D L M M J V S

1 2
3 4 5 6 7 8 9
10 11 12 13 14 15 16
17 18 19 20 21 22 23
24 25 26 27 28 29 30
31

CÓMO PREPARARLO

Galletas: Mezcle mantequilla a temperatura ambiente, azúcar molido, zanahoria
rallada, harina, una cucharadita de esencia de vainilla, una cucharadita de levadura
química y una pizca de sal. Precaliente el horno a 200ºC. , revuelva la mantequilla con
el azúcar y añada la zanahoria y los ingredientes secos: harina, esencia de vainilla, sal
y levadura. Mezcle bien hasta que quede integrado. Tome pequeñas porciones de
masa y forme bolitas sobre una bandeja de horno cubierta con papel de hornear.
Lleve al horno por 15 minutos o hasta que las galletas estén doraditas. 

Zanahorias glaseadas con miel: 15 zanahorias peladas y cortadas a lo largo, 1/4 taza
de mantequilla, dos cucharadas de miel, 1/2 cucharadita de romero seco, 1/2
cucharada de ajo en polvo, sal. Precaliente el horno a 200ºC. En una cacerola derrita
a fuego lento la mantequilla, añada miel, romero y ajo en polvo y sazone con sal.
Coloque las zanahorias en una bandeja del horno y vierta el glaseado, revolviendo
hasta que estén cubiertas. Ase hasta que estén caramelizadas y adorne con tomillo.



ABRIL
D L M M J V S

5 6
7 8 9 10 11 12 13
14 15 16 17 18 19 20
21 22 23 24 25 26 27
28 29 30

1 2 3 4

La distribución
equitativa del trabajo del 
hogar permite que las mujeres 
cuenten con mayor tiempo para capacitarse
y mejorar su calidad de vida y la de sus familias.



CÓMO PREPARARLO

Crepes de acelga: Lave cuidadosamente la acelga y séquela bien con una servilleta.
Corte la cebolla, un pimentón rojo y pique finamente el ajo. Salteé en una olla con
aceite y cuando esté transparentes agregue la acelga y salteé por un par de
minutos más y agregar un huevo batido, para armar el crepe. Retire del fuego y
cuando este tibio agregue tres huevos cocidos previamente picados, además de
queso desmenuzado. Proceder a poner la mezcla en las tortillas y enrollar. Se
recomienda servir con papas fritas.

Ayudan a la buena formación del feto durante el embarazo.

 Permite la buena salud cardiovascular. 

Antioxidante (revitaliza las uñas y el  cabello)

Ayudan al buen funcionamiento del sistema inmunológico. 

ACELGAACELGA

MAYO
D L M M J V S

3 4
5 6 7 8 9 10 11
12 13 14 15 16 17 18
19 20 21 22 23 24 25
26 27 28 29 30 31

1 2

Tortilla de acelga: Ingredientes:  Dos huevos, tres hojas de acelga sin tallo, dos
papas, un poco de mayonesa, sal. Pele las papas, lávelas, córtelas en cuadritos y
cocínelas  en agua hirviendo con sal hasta que estén blanditas. Prepare las hojas de
acelga limpias y troceadas un par de minutos en agua hirviendo con sal. Bata los
huevos en una taza con orégano. Eche un poco de aceite en una sartén
antiadherente y haga tortillas muy finitas. Unte con mayonesa la tortilla, mezcle la
papa cocida con la acelga hervida y rellene cada tortilla con la mezcla. 



Las actividades del hogar  
y del cuidado de sus hijos e hijas es 
responsabilidad de hombres y mujeres.

JUNIO
D L M M J V S

1
2 3 4 5 6 7 8
9 10 11 12 13 14 15
16 17 18 19 20 21 22
23 24 25 26 27 28 29
30



Rica en vitaminas C, A y E, estupendas para cuidar la piel y la visión.

Ayuda a combatir el insomnio.

Alto contenido en fibra, previene el estreñimiento.

Rica en ácido fólico

CÓMO PREPARARLO

Rollitos de lechuga: Una lata de atún, apio finamente picado, cebolla morada en tiras,
pimentón picado en cubos, choclo desgranado, pepino en cubos, queso rallado ¼, perejil
finamente picado y mayonesa, ralladura de limón, pizcas de sal, hojas de lechuga enteras.
En un recipiente hondo mezcle el atún en lata junto con el apio, la cebolla morada, el
pimentón, el choclo, el pepino, el queso, el perejil, la mayonesa y la ralladura de limón,
sazone con sal y mezcle. Separe las hojas de lechuga, lávelas con abundante agua y vinagre,
con mucho cuidado para que no se rompan. Con ayuda de un cuchillo, corte los excesos de
la lechuga y forme un cuadrado. Rellene cada hoja con la ensalada de atún y enrolle.
Refrigere por unos minutos. Sirva acompañado de papas fritas.

LECHUGALECHUGA

JULIO
D L M M J V S

5 6
7 8 9 10 11 12 13
14 15 16 17 18 19 20
21 22 23 24 25 26 27
28 29 30 31

1 2 3 4

Crema de Lechuga: Pele y pique cebolla, hojas de lechuga y dos dientes de ajo. Pele la papa
y córtela en trozos pequeños. En una olla coloque aceite y añada cebolla, una pizca de sal y
sofría hasta que tome un ligero color dorado. Añada el ajo picado y cocine uno o dos
minutos más. Incorpore agua, sal, comino y orégano al gusto. Deje hervir y añada arvejas
cocinadas, papa y deje hervir durante 10 minutos. Incorpore la lechuga y deje otros 5 a 10
minutos en el fuego. Retírelo y licúe hasta obtener una mezcla de consistencia homogénea.
Sirva con un poco de perejil picado y queso desmenuzado.



AGOSTO
D L M M J V S

2 3
4 5 6 7 8 9 10
11 12 13 14 15 16 17
18 19 20 21 22 23 24
25 26 27 28 29 30 31

1

Reconocer y valorar 
el trabajo que realizan las 
mujeres en el campo y en el hogar, 
es fundamental para dignificar sus derechos.



Las semillas son una fuente de magnesio. 

Ayuda a regular la función intestinal.

Aporta fibra, fósforo, calcio, potasio y magnesio.

ZAPALLO

CÓMO PREPARARLO

SEPTIEMBRE
D L M M J V S

6 7
8 9 10 11 12 13 14
15 16 17 18 19 20 21
22 23 24 25 26 27 28
29 30

1 2 3 4 5

Aporta vitaminas A, B, C, y E 

Tortillas de zapallo: Cocine el zapallo y cuando esté blando desmenúcelo con un
tenedor hasta obtener un puré. Agréguele un poco de harina, sal al gusto, queso
rallado, dos huevos batidos y cebolla larga picada. Mezcle todo muy bien y agregue
un poco de polvo de hornear. En un sartén, a fuego medio, agregue un poquito de
aceite de cocina y con una cuchara agregue el puré como si fueran tortillas.  Deje que
las frituras se doren bien por ambos lados y sírvalas acompañadas con ensalada. 

Bastones de zapallo: Corte la calabaza en bastoncitos delgados. Prepare un
condimento mezclando en aceite: una cucharada de comino, sal y ajo en polvo (todo
al gusto). Condimente los bastones con esta mezcla, revolviéndolos hasta que queden
bien cubiertos de condimento. Luego se sofríen en aceite caliente o se hornean en un
horno precalentado por unos 15 minutos. Sirva en un plato o bandeja y disfrútelos  
como pasabocas.



OCTUBRE
D L M M J V S

4 5
6 7 8 9 10 11 12
13 14 15 16 17 18 19
20 21 22 23 24 25 26
27 28 29 30 31

1 2 3

Con Ella Alimenta al Mundo 
damos voz a las mujeres rurales para 
reducir la brecha entre hombres y mujeres
productoras y avanzar hacia la equidad de género, la
reducción de la pobreza y el acceso a la justicia social.



Infusión de caléndula y menta: Es una bebida caliente que se puede endulzar con
panela o miel y sirve para contrarrestar la gripa. 

CÓMO PREPARARLO

Cicatrizante.

Antioxidante natural.

Relajante muscular.

Antiinflamatoria.

CALÉNDULA

NOVIEMBRE
D L M M J V S

1 2
3 4 5 6 7 8 9
10 11 12 13 14 15 16
17 18 19 20 21 22 23
24 25 26 27 28 29 30

Pomada: Flores de caléndula, 50 g de cera de abejas, aceite de oliva. En un bote de
cristal limpio con tapa ponga a macerar la flores de caléndula en el aceite.
Introduzca las flores de caléndula en el bote, el cual debe quedar lleno hasta un
tercio, aproximadamente. Rellene el bote con el aceite de oliva, tápelo y colóquelo
en un lugar expuesto a la luz solar para que las flores maceren durante 40 días.
Pasado ese periodo coloque el aceite en una olla pequeña para calentarlo con agua
al baño María, cuidando de no calentarse de manera excesiva. Añada la cera de
abejas junto al aceite cuando este ya esté caliente y remueva bien los dos
ingredientes para que se integren. Finalmente cuando la cera de abejas se haya
disuelto, mezcle la preparación en un recipiente resistente y limpio y deje enfriar
hasta que adquiera la consistencia adecuada. 



DICIEMBRE
D L M M J V S

6 7
8 9 10 11 12 13 14
15 16 17 18 19 20 21
22 23 24 25 26 27 28
29 30 31

1 2 3 4 5

Semáforo para realizar el análisis de suelosSemáforo para realizar el análisis de suelos

Mayor
a
6

Entre
3
6

Menos
3

Mayor
a

2,5

Entre
1,5
2,5

Menos
1,5

Entre 
1 y 4

Menos
1

Mayor
4

Entre
6,0
6,5

Entre
5,5
6,0

Menos
5,5

Mayor
a
10

Entre
5
10

Menos
5

Mayor
a

40

Entre
20
40

Menos
20

Mayor
a

0,6

Entre
0,3
0,6

Menos
0,3

pH Materia
Orgánica Fósforo Potasio

Calcio Magnesio Relación
Ca/Mg 



Con el apoyo de:
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País:  

Número de solicitud de compra:  Asunto/Propósito

Instrucciones:  

Sección I: Proveedores

Unidad de 

medida Cantidad Precio/unidad Total Precio/unidad Total Precio/unidad Total

1  CALENDARIO RECETARIO 

UNIDAD

2.400                  4.050                    9.720.000                                                                         3.400 8.160.000                           2.700                                               6.480.000                     

Subtotal -->> 9.720.000,000               8.160.000,000                    6.480.000,000              

Total del IVA - si procede (indicar) 1.231.200,000              

Costos totales 9.720.000,000               8.160.000,000                    7.711.200,000              

100% Total en porcentaje 0,793                             0,945                                  1,000                            

Clasificación financiera de los proveedores Rank No.3 Rank No.2 Rank No.1

Puntaje Puntaje Puntaje 

Sección II: Proveedor recomendado / justificación
Preparado por: CARLOS GUERRERO  Verificado por: ANTONIO VANEGAS 

Fecha: 25/10/2024 Fecha: 25/10/2024

 Aprobado Por : DIEGO BASTIDAS 

Fecha: 25/10/2024

Concedido a: TIPOGRAFIA CABRERA 

Aprobación del Director de 

Adquisiciones (de $3.500 a $25.000)

Fecha Departamento Nombre y firma

Revisión 2, 1 de julio de 2023

[Si es necesario, añada una línea adicional].

Criterio

Despues de garantizar que los oferentes cuenten con la misma infomacion y recibir las cotizaciones via correo electronico, se procede a revisar las 

ofertas y Tipografia Cabrera nos presenta la mejor oferta economica, contamos con la garantia de la calidad del producto ya que hemos contratado 

servicios con ellos lo que nos indica cumplimiento, calidad y tiempos de entrega. NovaDiseño y Claudia Cordoba nos presentan ofertas mas elevadas 

con las mismas especificaciones que Tipografia Cabrera. En base a esta revision se sugiere hacer la contratacion con Tipografia Cabrera. 

CARE 

RESUMEN DEL ANÁLISIS DE LAS OFERTAS

Colombia

1541

Núm. Descripción del artículo
Tipo de medición

Por favor, incluya la información de las celdas resaltadas en amarillo. Los detalles del requisito y de la licitación deben indicarse en el formulario de memorándum de selección.

CLAUDIA CORDOBA

RECETARIOS CALENDARIOS PEPSICO - MINISTERIO

NOVA DISEÑO TIPOGRAFIA CABRERA

Bogota Página 1 de 1



 

 
 
 
 
 

 
 

1. La cotización tiene una vigencia de 10 días. 
2. Tiempo de entrega a convenir 
 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

San Juan de Pasto, 24  de octubre de 2024

Señores:

CARE COLOMBIA

CIUDAD

Cordial saludo,

En  respuesta a su amable solicitud, presentamos la siguiente cotización

COTIZACION 

Cantidad   Descripción VR. UNITARIO SUB-TOTAL

2400

Calendario 2025 - recetario tamaño 27x20 cm argollado y varilla de para colgar en 

pared. 7 hojas en propalcote de 150gr. brillante impresas a color por dos lados. 

Troquelados.

4.050$              9.720.000$           

VALOR TOTAL 9.720.000$           



CANTIDAD DETALLE VALOR TOTAL VALOR UNITARIO

VALOR TOTAL

ABONO $ -

SALDO $ -

Atendiendo  cordialmente la  solicitud requerida, me permito adjuntarle la cotizacion 
correspondiente al material publicitario solicitado

Señor@: COOPERATIVE FOR ASSISTANCE AND RELIEF EVERYWHERE, INC NIT:  -

Nit: 1085306584-4
Regimen Simplificado

San Juan de Pasto.
Cotizacion No. 1641
Fecha : 23 de octubre de 2024

tallernovapasto@gmail.com
311 844 7589 -  314 650 1518

Cra 22 #13-42 San juan de Pasto

Cordial saludo

CAMILO CAMPAÑA
Director Creativo
Nova, taller de diseño

2400 $ 3.400 $ 8.160.000 Calendarios / recetarios en propalcote 150gr
full color +  argollado x 7 paginas / para corlgar 
dimensiones 20x27  

Taller de Diseño

$ 8.160.000



San Juan de Pasto, 23 de Octubre   de 2024 COTIZACION No. 1095

Cliente:

CARE 

Cant. Detalle
V. Unit NO 

Incluye iva
V. total

2400

ALMANAQUES A COLOR EN PROPALCOTE DE 150G, 

CONTIENE 7 HOJAS, TAMAÑO 27 X 20 CM , ARGOLLADO 

PARCIAL 10 ANILLOS CON VARILLA PARA COLGAR 

$ 2.700 $ 6.480.000

30 DIAS

15 DIAS

19%

15 DIAS

María Ximena Chaves P

Cel. 301 643 68 35

Asistente Administrativa

FORMA DE PAGO

PRECIO ANTES DE  IVA

COTIZACION

CONDICIONES COMERCIALES

VALIDEZ DE LA OFERTA

TIEMPO DE ENTREGA

_____________________________________________________

Carrera 22 No 20 65 tel. 602 721 23 17 Pasto Nariño



1-1   2,400.0000 EA      8,000.00  19,200,000.00 10/31/2024CALENDARIO
RECETARIO PEPSICO

 VAT Amount: CL3 (19.0000%)   3,648,000.00

Attn: Luis Alberto Yepes Ortega

 Line Total:  22,848,000.00

 Total VAT Amount:   3,648,000.00

 Total Requisition Amount:  22,848,000.00

Requisition

Ship To: Colombia

Business Unit: COL01 APPROVED
Req ID: Date Page
0000001541 10/22/2024 1
Requisition Name:
CALENDARIO RECETARIO PEPSICO
Requester Currency
Luis Alberto Yepes Ortega COP
Requester Signature

Line-Schd Item Description Mfg ID Quantity UOM Price Extended Amt Due Date

Approval Signature Approval Signature Approval Signature
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